Y Y i “_
A .
A RLNS

Kleines FrohstUck
Ein Kaffee, Tee oder heisse /kalte Ovomaltine/ Schokolade ’

2 Gipfeli oder Brétchen
Je ein Butter, KonfitUre und Honig

pro Person
Orangenjus (ld) 3,80 Prosecco 9.00
(wie) frisch gepresst
Buttergipfeli 2,00 Chipolata 9.50
Brétfchen 1,00 4 Sstickim Picnnii
Portion Butter
= Ein Kaffee, Tee oder heisse/kalte Ovomalfine/ Schokolade Portion KonfitUre ;'gg g?g;ﬁfener UpRGs S
« |dl frisch gepresster Orangenjus oder Prosecco Portion Honig oder Nutella 1’80
* 2 Gipfel und Brbichen ‘ Goldgelbe Minirésti mit Rouchiachsrose 15.50
= Butter, KonfitUre, Nutella und Honig im Pénnii
« Saisonaler Frichteteller Birchermuoesli 9 50
= Gemischter Aufschnitt mit Wurstwaren (je nach Angebot) Grosses BirchermUesli 1 2’ 50
- und Kdse 5 " o ) Gekochtes FrihstUcksei 5.50
s e & ¢ i g ancakes mit Ahornsirup 12,50 3 50der 10 Minuten gekocht
Zusétzlich im heissen Pfannii: fim PF&nN) oder 10 Minuten gekoc
: Rohrel mit fischen Krdutern . r@‘é Gebratene Spiegeleier 2 Stick 10.00
Chipolata oder gebratener Speck Saisonaler Frichteteller . 14,50 mit Speck 13.50
* Hausgemachte Pancakes mit Ahornsirup § . % J TS S mit Schinken 13.50
_ !dgefbe MinirGsti mit Rauchlachsrose \ ,\ 1/ L Rihrei oder Omelette nature 15.50
. im Pfannli it Schinken und Kréiuter 15.50
ab 2 Personen, pro Person FrihstUckskdse (100 Gramm) 13.00

‘Emmentaler, Bergkdse, Luzerner Rahmkase

kenteller (80 Gramm) 12.00
linken- und Kdseteller (120 Gramm) 16.30
linkenteller (60 Gramm) 15.30

39,50

Brdiichen und Butter serviert
i Sunfarm ous Steinmaur
[ Stlemmaur aus dem Zircher Unterand)].



