"+  GRUPPENKARTE
| ME NU FOR GROUP

e -
.-"
o=
-
P
4
Jj\' oy
.'* .
r '., -
r
o
4

11811 -



Vorspeisen

Gazpacho Andalouse

Spanische GemuUsekaltschale

aus Gurken, Tomaten, Peperoni, Zwiebeln, Knoblauch und Olivendl,
serviert mit Chorizospiess

Sommerlicher Cherrytomaten-Salat
mit cremigem Stracciatella,
garniert mit frischem Basilikum

und Knobli-Brotchips

Thunfisch-Avocado-Tatar
mit einer sommerlichen Salat-Garnitur.
Dazu servieren wir Brioche-Toast und Butter

Waidsalat
Saisonale Salate mit Fruchtewurfeln, Fetakdse
und verschiedenen Kérnern garniert, mit Honig-Senfdressing

Hauptgdnge

Kalbsgeschnetzeltes , Zircher Art"
Lartes Kalbsgeschnetzeltes (Schweiz) an cremiger Champignon-
Rahmsauce, verfeinert mit Cognac, serviert mit goldgelber Butterrdsti

Saftiges Cordon Bleu vom Schwein

Paniertes Schweinsschnitzel (Schweiz)

gefullt mit reichlich Greyezer und saftigem Vorderschinken,
serviert mit Pommes Frites

Gebratenes Filet vom Wolfsbarsch
Auf mediterranem Ofengemuse
serviert mit Kartoffelgnocchi und Noilly-Prat Sauce, verfeinert mit Dill

Sommersalat Surf & Turf

Gemischter Sommer-Blattsalat an Mango-Chilidressing,
mit gegrillten Riesencrevetten

und Streifen vom Rindsfilet, garniert mit Knobli-Brotchips

Roastbeef-Salat , Asia*

Streifen vom kalten Roastbeef

an pikantem Sesam-Soja-Dressing,

mit Chili, Koriander, roten Zwiebeln, Fruhlingszwiebeln,
Gurken und Tomatenstreifen, serviert mir Naan Brot

Quarkgnocchi ,Summertime*

Hausgemachte Quarkgnocchi

an Salbeibutter mit sautierten Eierschwammili,

frischem Spinat, gerdsteten Pinienkernen und roten Zwiebeln

FUr Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten
wenden Sie sich bitte an unser Personal
Alle Preise in Schweizer Franken und inklusive 8.1 % MwSt.
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Starters

Andalusian gazpacho
Spanish cegetable cold bowl

made from cucumbers, tomatoes, pepperoni, onions, garlic and olive oll,

served with chorizo skewer

Summer cherry tomato salad
with creamy stracciatellq,
garnished with fresh basil
and Garlic Bread Chips

Tuna and avocado tartare

With a summery salad garnish.
We serve it with brioche toast and butter

Woad salad
Seasonal salads with fruit cubes, feta cheese
and various grains, garnished with honey-mustard dressing

Main courses

Veal slices "Zurich style"

Tender veal slices (Switzerland) with creamy mushroom cream sauce,

refined with cognac, served with golden butter résti

Juicy pork cordon bleu

Breaded pork schnitzel (Switzerland)

filled with plenty of Gruyezer and juicy shoulder,
served with French fries

Roasted fillet of sea bass
on mediterranean oven vegetables
served with potato gnocchi and Noilly-Prat sauce, refined with dill

Summer Salad Surf & Turf

Mixed summer leaf salad with mango-chili-dressing,
with grilled king prawns and strips of beef fillet,
garnished with garlic bread chips

Roastbeef-Salat , Asia“

Strips of cold roast beef

with spicy sesame soy dressing,

with chili, coriander, red onions, spring onions,
cucumbers and tomato strips, served me naan bread

Curd gnocchi ,,Summertime*

Homemade cottage cheese gnocchi

with sage butter with sautéed chanterelles,
fresh spinach, roasted pine nuts and red onions

FUr Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten
wenden Sie sich bitte an unser Personal
Alle Preise in Schweizer Franken und inklusive 8.1 % MwSt.
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